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SOGANLI EKMEK

50 Gr Sana Hamurisi
1 Avuc biberiye

1 Cay Kasig seker

1 Paket maya

2 Bardak st

2 Adet sodan rendesi
Aldig1 kadar tuz

3 Bardak un

Sogan rendesi biberiye un, tuz, sana margarin toz seker ve instant maya derin bir kapin i¢inde karistiriyoruz. Ik
su dokulur karigim glizelce yogurulur. Ele yapigmayacak kivama gelene kadar azar azar un dokualir hamur
yapilir. Uzeri bir bez yardimi ile kapatilir. Kabarmasi igin asagi yukar 1 saat kadar birakilir. Kabaran hamur,
kabin icinde alinir, az bisey un serpilmis tezgahimizda tekrar yogurulmaya baglanir. Hamurdan diledigdin
blyUklikte pargalar kopartilir ve yuvarlanir.Sonrasinda Tepsiye dizilir. 10 dakika kadar beklenir tizerine az un
serpistirilir Snceden 180 derece isitigimiz firina verilir. Uzerleri kizarana kadar pigirilir.
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