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SOGANLI EKMEK

Gulcan Kurt

Malzemeler:

3 tath kasigi toz seker

100 g kiyilmig findik

Folyo ve tepsiyi yaglamak icin ¢ok az yag
Bir miktar un

750 g kepek unu

1 kip yas maya

150 g Feast Kiip Sogan

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig kekik

Hazirlanisi:

3 kasik sekeri yagsiz bir tavada orta ateste karistirmadan eritin. Ardindan findiklari ilave edin. Folyo kadidinda
yagla findiklari sogumaya birakin. Unu blyik kaba alin, yas mayayi ufalayin ve sekerle karistirin. 15 dakika
bekleyin. Una tuz ve su ilave ederek yogurun. Findikla kavrulmug sogana 1 tath kagigi kekik ilave edip yogurun.
Hamuru 30 dakika bekletin. Iki dikdértgen 25 cm kek kalibini yaglayip yerlestirin. En Gstiine bigakla sekiller
verin. Uzerin ¢ok az un ve kekik serpin. 175 derece firinda pisirin.

Piserken kurumamasi icin firina 1siya dayanikli bir kapta su koyabilirsiniz.
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