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SOGANLI EKMEK

3 adet sogani dograyip 3 yemek kasigdi sivi yag ile kavurun. 1 tath kasigi pul biter ekleyip sogutun. 4-4,5 su
bardag@i unu eleyip maya ile karigtirin. Birer tatl kasigi tuz ve seker ile 3,5 gay bardag 11k su ekleyip yogurun. 1
su bardadi kasar rendesi ile soganlari ekleyip tekrar yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika bekletin.

Hamuru 12 parcaya bdlin, her birini yuvarlayip yaglanmis tepsiye siralayin. 20 dakika daha tzeri kapali bekletip
180 C&apos;ye isitilmig firinda 20-25 dakika pisirin.

ML® Soganh Ekmek icin tiklayin
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