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SOGANLI DURUM

Posta Gazetesi

Yarim kg. biftek

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi kekik

7 tatl kagig karabiber

7 tatl kagigi tath toz biber
3 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

Tuz

Pide hamuru igin:

4 su bardagi un

7 su bardagi ik su

7 tatl kagigr kuru maya
Tuz

Mayayi su ile beraber genis bir kaba koyun ve mayanin kabarmasi igin bekleyin. Mayali suyu una ekleyin ve
yogurun. Hamur elinize yapismayacak kivamda olmalidir. Hazirladiginiz hamuru dinlendirin.Unlanmig bir
tezgahta hamurunuzu agin ve teflon tavada iki yuzeyini de pembelesene kadar kizartin. Hazirladiginiz igten
lavaglariniza koyun ve diriim seklinde sarin.

2 adet sogani rendeleyin ve suyunu slizerek, biftek malzemeleriyle, biftekleri karistirin. Buzdolabinda 4 saat
dinlendirin. Dinlendirilmig biftekleri, 2 corba zeytinyaginda kizartin. Elinizle kiiglk parcalara bolerek, pidelerin
arasina koyun, kiip dogranmig soganla beraber servis yapin.
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