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SOGANLI DOMATES CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
6 Bardak et suyu

1 Gorba Kasigi sirke

4 Adet Domates

1 Adet patates

1 Adet kirmizi sogan

2 Adet taze sogan

1 Fiske tuz, karabiber

Domatesleri ve patatesi soyup kip kip dograyin.soganlari temizleyip irice dograyin. Kiyilmis soganlarla
patatesleri margarinde yumusayip renk degistirene kadar soteleyin.lzerine domates, sirke ve et suyunu ekleyin.
Kaynamaya bagladiktan 20 dakika sonra ocaktan alin.tuz ve karabiber ekleyip blenderdan gegirin. Sicak olarak
servis yapin.
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