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SOĞANLI DOMATES ÇORBASI

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
6 Bardak et suyu
1 Çorba Kaşığı sirke
4 Adet Domates
1 Adet patates
1 Adet kırmızı soğan
2 Adet taze soğan
1 Fiske tuz, karabiber

Domatesleri ve patatesi soyup küp küp doğrayın.soğanları temizleyip irice doğrayın. Kıyılmış soğanlarla
patatesleri margarinde yumuşayıp renk değiştirene kadar soteleyin.üzerine domates, sirke ve et suyunu ekleyin.
Kaynamaya başladıktan 20 dakika sonra ocaktan alın.tuz ve karabiber ekleyip blenderdan geçirin. Sıcak olarak
servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:82970 • adı:Soğanlı Domates Çorbası • gönderen:hünerli kız • indirme tarihi:24.04.2025 - 20:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganli-domates-corbasi-vt61110
http://www.tcpdf.org

