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SOGANLI DOMATES CORBASI

4 adet domates

5 adet taze sogan

3 corba kasig! zeytinyad!
2 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi un

6 su bardagi su

3 dig sarimsak

30 gram kagar peyniri

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencereye tereyagdini ekleyip eritin ve domatesleri ekleyip kapagini
kapatin. 10 dakika kadar pisirin. Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmig sarimsaklari ve suyunu da ekleyip
kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis yapilacagi zaman dogranmis taze sogan ve feslegen de
eklenebilir. Rendelenmig taze kasar peyniri de serpip sicak olarak servis yapilir. Istenirse i¢ine arpa sehriye de
eklenebilir.
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