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SOGANLI COP SISLER

10 adet ¢op sisler ya da 10-15 adet uzun kesilmig biberiye dali
300 gr kugbasgi kuzu eti

1 adet sogan suyu

2 adet sogan

5 adet minik domates

8 adet sivri biber

6 corba kasidi zeytinyagi

3 corba kasig sirke

Karabiber, kirmizibiber, kekik

Tuz

Gop sisleri dncelikle suya yatirin. Etler piserken sisler yanabilir. Biberiye dallari kullanacaksaniz bir kismini
siyirin ve suda bekletin ug kisimlarini bigak yardimi ile sivrilestirin, sis yapin. Etleri kusbagsi dograyin, zeytinyagi,
sogan suyu sirke karigtirin ve etleri 15 dakika bu sosta bekletin, biberiye dalina etleri kesilmis soganlari, sirayla
domatesleri ve etleri dizin. Tavada ya da firinda pisirip sicak ikram edin.
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