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SOGANLI CIGER TAVA

4 kisilik Malzemesi

1 kg kusbasi kuzu cigeri
2 iri sogan

6 corba kasiJi siviyag
3-4 dis sarimsak

1 su bardagi un

4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Kekik

Cigerleri yikayip iyice suzin. Kagit havlu Gzerine unu yayin. Cigerleri Gzerine alip karigtirarak unlayin.

Tavada 5 kasik siviyadi kizdirin. Cigerlerin fazla unlarini silkeleyerek kizgin yaga ekleyin. Tuz serpip kavurun.
Kevgirle yagdan ¢ikarip kagit havlu tzerine alin.

Soganlari yarim halkalar halinde dograyin. Sarimsaklari soyup ince ince dilimleyin. Maydanozu temizleyip kiyin.
Tavadaki yagi suzin. Kalan 1 kagik siviyagi tavaya alip sogan ve sarimsaklari kavurun. Cigerleri ilave edip
baharatlar serperek karistirin.

Tahta kasikla yavas yavas karigtirarak 5 dakika pisirin. Maydanozu ekleyip karistirin ve atesten alin. Sicak
olarak servis yapin.
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