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SOGANLI CEVIZLI POGACA

1 su bardag ilik sit

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzeri igin )

1 paket kuru maya

75 gr. margarin (oda sicakliginda yumusatiimis )
2 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi un

1 adet Hamurun igine katmak i¢in: sogan
1 su barda@i ceviz ici (iri kirilmig)

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi pulbiber

Oncelikle tavaya 2 kagsik yag alin ve piyaz dogranmis sogani soteleyin.

Soganlara pulbiberi ekleyip, ocagi kapatin ve sogumaya birakin.

Unu ve tuzu bir kaba eleyin.

Sekeri ve mayayi Uzerine serpigtirin.

lik sOttide Uzerine gezdirin.

5 - 10 dakika sonra, maya kabarciklanmaya baglayinca; yumusamis margarini ve yumurtayi ilave edin (
yumurtanin birinin sarisi Gzeri i¢in ayrilacak ).

Yumusak ve yapiskan bir hamur yogurun.

Hamura sotelediginiz sogani ve cevizide ekleyip, tekrar yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtlp, iki katl olana kadar mayalandirin ( 30- 45 dakika ).

Mayalanan hamurdan elinizi hafif yagdlayip, cevizden biraz daha blyilk pargalar koparin ve elinizde yuvarlayin.
Yagli kagit serilmig tepsiye dizin.

Uzerine birka¢ damla suyla actiginiz yumurta sarisini sirdn.

20 - 30 dakika arasi tekrar tepside mayalandirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.

Finndan alip, sicak sicak servis edin.
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