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SOGANLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 corb kasidi salca

4 su bardagi su

Tuz

Uzeri igin:

3 adet orta boy kuru sogan
1 cay bardagdi sivi yag

Az tuz

Tencereye su, salga ve tuz konur. Kaynayinca yikanmig bulgur atilir. Kapak kapatilir, orta ateste 17 dakika
pisirilir. Bu arada yarim ay seklinde dogranmig sodan sivi yagda pembelestirilir, tuz atilir. Pisen bulgurun Gzerine
eklenir, karistirilir, sicak servise sunulur.
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