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SOGANLI BULGUR PILAVI

Malzeme:

3 su bardag bulgur

2 adet sogan

2 sivri biber

3 corba kasigi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 su bardag et suyu veya su
Tuz

2 adet domates

Yaplligt:

Sivi yagi pilav tenceresine koyup kizdirin. Sogani kiglk kiiguk dograyip, domateslerin kabuklarini soyun ve
rendeleyin. Sodan ve domatesleri yagda kavurun. Uzerine halka halka dogradiginiz sivri biberleri ilave edip
domatesler suyunu gekinceye kadar kisik ateste pisirin. Bulguru ayiklayip yikayin ve tuz ilavesiyle tencereye
katip karistirin. 4 bardak sicak et suyu veya suyu bulgurun Gzerine dokip kisik ateste bulgurlar suyunu
¢ekinceye kadar pisirin. Tereyagini eritip kizdirin ve bulgur pilavinin Gzerine dékin. Karigtirarak servis yapin.

ML® P li Bulgur Pilavi icin tiklayin

Fotograf "mehmet cinar" tarafindan génderildi. 19.01.2021
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