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SOGANLI BOREK

Hamuru igin:

4 su bardagi kadar un
2 corba kagsiJi sirke

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

ici icin:

2 demet taze sogan
200 gram lor peyniri

Oncelikle hamuru yogurmak igin bir kabin icinde tlim malzemeyi yogurup 20 dakika kadar dinlendirin. Daha
sonra da 5 bezeye ayirip agin. Uzerine sivi siirlip hamurlari blydtin. Ug kat yufkayi tepsinin tabanina doseyip i¢
harcini yerlestirin. Uzerine tekrar Ui kat hamur yapin ve 200 derecedeki firinda 40 dakika kadar pisirmeye
birakin. Dilimleyip servis yapin. i¢ harci igin de taze sogani dograyip suyunu sikin. igine lor peyniri ekleyip
karigtirin.
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