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SOGANLI BIFTEK PANE

MALZEMELER

3 adet kuru sodan (piyaz dogranmis)
4 dilim (5009) biftek

2 paket Knorr Pane Harci

1 adet limon

2 adet kereviz (rendelenmis)

2 dis sarimsak (ezilmis)

1 tutam maydanoz (ince kiyllmis)

1 adet limon kabugu (rendelenmis)
Tuz, karabiber, kizartmak i¢in sivi yag

1. Biftekleri bir kaba koydugdunuz suya batirip pane harcina bulayin. Az yagda bifteklerin her iki tarafini kizartip
bir kaba ¢ikartin. Ayni tava icinde sodanlari kahverengilesinceye kadar soteleyip kerevizi, sarimsag,
maydanozu ve limon kabugunu ilave edin. Bir ka¢ dakika daha soteleyip bir tepsiye bosaltin ve lzerine biftekleri
koyup 200° C isitilmig firnda 15-20 dakika pigirin. Sicak olarak servis edin.
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