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SOGANLI AL YUMURTA

2 adet sogan

2 adet yumurta

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasigdi sirke

1 fiske tarcin

1 cay kasigi tuz

Soganlar yarim daire seklinde dogranir tavaya atilir, tereyadi ve tuz eklenir. Tamamen gevseyene kadar
kavrulur. Salga eklenir, bir ka¢ dakika sonra sirke ve targin eklenir, karistirilir. Y{izeyine 2 adet oyuk acilir.
Buralara yumurtalar kirilir. Kapak kapatilarak hafifce donana kadar pigirilir.
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