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SOGANLAMA

50 Gr Sana Klasik

6 Adet yumurta

1,5 Kg. sogan

1 Gay Kasigi domates salcasi
1 Bardak sicak su

Tencerede sana klasik margarin ile salga kavrulur. Kavrulduktan sonra iri halkalar halinde dogranan soganlar
eklenir. Soganlar diriligini kaybedene kadar pisirilir. Uzerine 1 bardak sicak su ve tuz eklenir. Kisik ateste 5 dk
pisiriimeye devam edilir. Yumurtalar bir kapta ¢irpilir, icine biraz tuz eklenip soganlarin tzerine dékuldr.
Tencerenin kapag! kapatilir. Yumurtalar pistikten sonra karabiber eklenip servis yapilir.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 29.03.2021
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