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SOGANLAMA

1 cay bardagi sivi yag

2 kaslk margarin

1.5 kilo sodan

1 kagik domates salgasi
1 kasik biber salgasi

4 tane yumurta

1 kasik tuz -karabiber
100 gram kasar

Yayvan bir tencere ocada alinir.Tencereye sivi yagd ve margarin konur salga eklenir, biraz sotelendikten sonra iri
halkalar halinde dogranan soganlar ilave edilir. Sodanlar diriligini kaybedene kadar sote lenmeye devam edilir,
daha sonra Uzerine bir ¢cay bardagdi su ve tuz karabiber ilave edilir yemegin alti kisik vaziyette bes dakika
pismeye birakilir. Yumurtalar ¢irpilir icine az bir miktar tuz eklenip soganlarin tzerine dékdulur. Tencerenin
kapag kapatilir,yumurtalar pistikten sonra yemegin alti kapatilir, Gizerine en son kagar ve karabiber dokulur ve
sicak olarak servis yapillir.
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