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SOĞANLAMA (KIRŞEHİR)

2 adet soğan
2 adet biber
1 adet domates
1 tatlı kaşığı domates salçası
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı toz biber
Çay kaşığının ucuyla kimyon
Hamuru İçin:
2 su bardağı un
1 tatlı kaşığı tuz
Su

İlk önce soğanları doğrayarak bir tencereye koyalım, yağla birlikte terleme yöntemiyle soğanlarımızı kavuralım.
Arkasından biberleri tencereye ekleyelim. Domatesleri de ilave edip pişirmeye devam edelim. En son salçayı,
baharatları ve tuzu ekleyip biraz daha kavuralım ve soğumaya bırakalım. Hamur için; tuz ve unu, yeteri kadar su
ekleyerek yoğuralım. Bezeler koparıp tabak boyutunda açalım. Yufkaların üzerlerine soğanlamadan koyup,
yarım ay şeklinde kapatıp pişirelim.

© lezzetler.com tarif no:164703 • adı:Soğanlama (Kırşehir) • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:05.04.2025 - 17:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganlama-kirsehir-vt7256
http://www.tcpdf.org

