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SOGANLAMA (KIRSEHIR)

2 adet sogan

2 adet biber

1 adet domates

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz biber

Gay kasiginin ucuyla kimyon
Hamuru Igin:

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Su

ik dnce soganlari dograyarak bir tencereye koyalim, yagla birlikte terleme yéntemiyle soganlarimizi kavuralim.
Arkasindan biberleri tencereye ekleyelim. Domatesleri de ilave edip pisirmeye devam edelim. En son salcayi,
baharatlari ve tuzu ekleyip biraz daha kavuralim ve sogumaya birakalim. Hamur i¢in; tuz ve unu, yeteri kadar su
ekleyerek yoguralim. Bezeler koparip tabak boyutunda agalim. Yufkalarin Gzerlerine soganlamadan koyup,
yarim ay seklinde kapatip pisirelim.
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