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SOGANLAMA (ANKARA)

4 adet yumurta

Yarim ¢orba kasigi salca
Yarim kangal sucuk
Yarim su bardagi sicak su
3 adet sogan

2 ¢orba kagsig margarin

Soganlari piyazlik dograyin. Tuz koyup ovarak aci suyunu ¢ikarin. Sonra yikayarak suyunu sizin. Tavaya yagi
koyup eritin. Soganlari ilave edip pembelestirin. Sucugu dilimleyerek ilave edin. 3 dakika sote edin. Salcayi ilave
edip 2 dakika daha kavurun. Sicak suyu, tuzu, karabiberi koyup tavanin kapagini kapatin. 2-3 dakika kaynatin.
Yemegin suyu azaldiginda 3 yuva ac¢in. Agilan yuvalara yumurtalari kirin. Uzerine tuz karabiber serperek
kapagdini kapatarak yumurtalarin aki sertlesene kadar kisik ateste pisirin. Sicak sicak servis yapin.
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