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SOGANCIK SOSLU IC BAKLA SALATASI

600 g i¢c bakla (dondurulmus olabilir),
1 bas sogan,

tuz, karabiber,

1 litrenin sekizte biri krema,

4 yumurta,

4 corba kasig sirke,

1 bag sogancik,

1 tath kasidi hardal

Baklalari kiyilmig sodan, tuz, karabiber, 1 bardak su ve krema ile yakl. 15 dakika (yumusayincaya kadar) pisirin.
Yumurtalari 10 dakika haslayip kabuklarini soyun. Baklalari kepge ile pisme suyundan ¢ikarin, pisme suyunu
ateste birakin, yarisini gektirin. Sirkeyi, kiyilmis sogancik, 2 dogranmis yumurtayi, hardal, tuz ve karabiberi ilave
edin, hepsini iyice karigtirin. Baklalari bir servis tabagina alin, sosu gezdirin, kati yumurta ile dekore edin.
Salatayi Ilik ya da soduk olarak sofraya getirin.
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