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SOGAN YEMEGI

4 adet orta boy kuru sogan
150 gr kiyma

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Tencereye tereyadi konur, atese yerlestirilir. Eriyibce kiyma tallir,
suyunu salip cekene kadar kavrulur. Sodanlar atilir, seklini kaybetmeye basglayinca salga ve tuz atilir. Bir kag
dakika sonra sicak su konur. Kapak kapatilir. Yaklasik 20 dakika pigirilir.
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