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SOGAN YAHNISI

6 adet blyuik boy sogan
6 corba kagsiJi tereyagdi
1 kg kusbasi kuzu eti

2 demet taze sogan

1 corba kasigi salca

1 adet orta boy havug

2 adet orta boy patates
Tuz

Bir tencereye tereyadini koyup tzerine 8&apos;e bdlinmis soganlari ekleyin.

5 dakika kavurup eti ilave edin.

Etler suyunu salip tekrar gekene kadar ara sira karigtirarak kavurun.

Uzerine kugbagi dogranmis havug ve patatesleri ilave edin.

Iki kere gevirip julyen dogranmis taze soganlari ve salgayi ekleyip kavurmayi strddrdn.

Daha sonra salcayi koyun.

1 su bardag sicak su ve tuzunu koyup tencerenin kapagini kapatin.

Orta ateste ara sira suyunu kontrol ederek, 45-50 dakika etler yumusayincaya kadar pisirip servis yapin.
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