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SOGAN YAHNISI

500 gr. kiyma

1 kg arpacik sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 corba kasigi salca
Karabiber

Tuz

Kiymay! tuz ve karabiberle yogurun. Kl¢ik pargalar koparin. Elinizle yuvarlayarak misket blydkliginde kofteler
yapin.

Soganlari iyice yikayin. Dig kabudunun bir katini soyun. Kopmayacak sekilde boylamasina ikiye kesin. Aralarina
kofteleri yerlegtirin. )

Firin kabina dizin, siviyag ve salgayi karigtirin. Soganlarin Gzerinde gezdirin. Onceden 180 dereceye kadar
isitilmig firinda yarnim saate yakin pigirin.
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