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SOGAN YAHNISI

1 kilo kiigUk kuru sodan

2 dig sarimsak

2 adet sivri biber

200 gram kiyma

1 cay bardagi dolusu haslanmig nohut
1 yemek kagigi salca

Pul biber

Karabiber

Tuz

Siviyag

Kiyma didUkli tenrede az kavrulur, Gzene salca, pul biber, karabiber, sivi yag ve tuz eklenir, biraz daha
kavrulur.

Soganlar ayiklanir, sarimsaklar kiyilir, biberler dogranir, haglanmis nohut ile hepsi diidiikli tencereye eklenir,
Uzerine yeteri kadar su eklenir, didukli atese oturtulur, pim ¢iktiktan sonra 10 dakika pigirilir.

Sicak servis yapllir.
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