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SOGAN VE SALCA SOSLU MAKARNA

Mehmet Kara

1/2 Paket Fiyonk Makarna

1/2 Aldigi Kadar Kuru Sogan

1 Corba Kasig Salga

1 Tath Kagigi Kirmizi Pul Biber

1 Gorba Kasig Kirmizi Toz Biber
2 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Corba Kasig Tereyadi

2 Cay Kagigi Tuz

Sogani ince kiipler halinde dograyalim. Zeytinyadi ile sogani bir tavada soteleyelim. Uzerine yarim cay bardag
suyla inceltilmis salgayi ekleyelim. Ardindan sirasiyla kirmizi pul ve toz biberleri, sonra da tuzu ekleyip pisirmeye
devam edelim. 8-10 dakika sonra tavayi atesten indirelim.

Makarnayi haglayalim, suyunu stizdlrelim. Tencerede tereyagini eritip haslanmis makarnayla karigtiralim.
Makarnayi servis tabadina alip Gzerine sodanl sosumuzu ddkelim. Sicak sicak servis yapalim.
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