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SOGAN VE PATATES CORBASI

MALZEME

Bir diizine kadar ufak sagan ( fisil )

4 adet orta boy patates

50 gr, tereyadi ( veya margarin )

1 ¢corba kasigi un, tuz, karabiber

2 litre su ( veya et suyu )

Y2 bardak st

1 dis sarimsak

Kizarmig ekmek kabuklari ( kiip seklinde)

Ince kiyllmig maydanoz

HAZIRLANISI

Soganlar ince ince kiyilir, patatesler soyulup ufak parcalar halinde dogranir. Hafif ataste, yagda kizartilir.
Pembelesince, Uzerine,devamli karigtirilarak un, sarimsak, su veya et suyu ilave edilir, tuz ve karabiber dokilUr.
30 dakika kadar hafif ateste pisirildikten sonra, atesten indirilip, st ve maydanozlar ilave edilir. Kizarmig
ekmeklerle, ¢ok sicak olarak servis yapilir.
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