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SOGAN TURSUSU

2 adet kirmizi sogan

1 su bardagi elma sirkesi
Yarim su bardagi su

1,5 yemek kasigi esmer seker
2 cay kasig! kaya tuzu

1 cay kasigi karabiber

Soganlari piyazlik dograyin.

Sos tenceresini ocaga alip i¢inde suyu Isitin.

Sekeri ilave edip karistirarak eritin.

Tuzu ve sirkeyi de ilave edin.

Soganlari tencereye ekleyip tencereyi ocaktan alin.

Malzemeyi kavanoza aktarip sogumaya birakin.

Oda sicakhigina gelince servis edebilir ya da buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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