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SOGAN SOTE

5 adet orta boy kuru sogan
2 dis sarimsak

3 adet domates

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Soganlar soyulur, geyrek daire geklinde dogranir. Sarimsaklar ince ince dogranir. Domatesler kiip seklinde
dogranir. Tencereye siviyad konur, isininca sogan ve sarimsak atilir. lyice yumusayana kadar kavrulur. Domates
ve tuz ilave edilir. Domates seklini kaybedene kadar pisirilir. Atesten almadan hemen énce karabiber katilir.
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