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SOGAN SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):

50 gr. margarin

200 ml su

100 ml ¢ig krema

1 ¢cimdik karabiber

600 gr. sogan ince dilimlenmis
800 ml besamel sos

1 cay kasigi tuz

Yapihgr: )

Derin bir tavaya margarini, soganlar ve suyu koyun. Uzerini kapatin ve soganlar yumusayip su tamamen
buharlagincaya kadar pisirin. Besamel sosu ilave edip karistirin ve bir tasim kaynatin. Atesten alin. Kremayi
ekleyip, tuz ve biberi ekleyip karistirin.

Not: bu sos; cok koyu kivamda olup, genellikle firinda kizartilmis koyun etlerinin yaninda servis edilir.
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