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SOGAN SOSLU KEK

2 su bardagi un

1 cay bardagi zeytinyag

2 dis sarimsak

1 corba kasigi kekik, kirmizi pul biber
1 su bardag st

2 corba kasigi yogurt

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Yarim demet maydanoz

Sosu igin: 2 adet kirmizi sogan

1 cay bardagi zeytinyad

1 ¢orba kasigi sumak

Oncelikle keki yapmak igin, yumurtalari ¢irpin bir kabin igine elin. Uzerine siitii, yodurdu, kiyilmis maydanozu
ekleyip kanistirin. Unu ve rendelenmis peyniri ekleyip yaglamis unlanmis kek kalibina dékip 200 derecede
Onceden isitilmig firinda pismeye birakin. Bu arada sosu yapmak igin tavada sivi yaginin iginde yarnim ay
seklinde dogranmig soJanlari 3 dakika kadar pisirin. Sodanlar dltiince Uzerine sumak serpip hazir olan sosu
firndan ¢ikan kekin Uzerine yerlestirip servis yapin.
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