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SOGAN SEVER TAVUK

1 adet butin tavuk

3 adet orta boy kuru sogan
1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay kasigi kimyon

2 cay tuz

1 su bardagi su

Soganlar yarim daire seklinde dogranir tavaya atilir, aycicek yagi eklenir, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine
salca eklenir, bir kag dakika sonra ategten alinir. Tavuk 7-8 pargaya kesilir. DUdUkIU tencereye yerlestirilir.
Uzerine hazirlanan soganli karigim. Tuz, kimyon ve su katilir. Kapak kapatilir. Tencere 6tmeye baglayinca ates
azaltilir. Yaklagik 15 dakika pigirilir.
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