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SOGAN SARIMSAKLI TARHANA

6 corba kagsiJi tarhana

1 bas sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
1 dolu corba kasigi tereyagi
Tuz

2 su bardagi su

7 su bardagi tavuk suyu

Uzeri igin:

Kuru nane

Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir, tencereye atilir, tereyagi ve tuz ilave edilir. Pembelegene kadar kavrulur.

Uzerine salga ilave edilir. Salganin kokusu gidince 2 su bardagi suda eritilmis tarhana konur. Hemen arkasindan
tavuk suyu eklenir. Karistirarak fokurdayana kadar pisirilir. Servis kasesine alinir. Uzerine kuru nane serpilir.
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