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SOGAN SARIMSAK KURU

1 adet orta boy sogan

1 bas sarmsak

1 yemek kasigi zencefil
1 yemek kagigi tarcin
4 yemek kagig! bal

1 adet limon

2 su bardagi kaynar su

Oncelikle sogani ve sarimsag kiip kiip dograyip bir kavanoza koyun. Uzerine kaynar suyu ekleyip iyice
soguyana kadar bekleyin. Posasini siizlin. Suyu kavanoza alip i¢ine targin ve zencefili ekleyin ve 1 dakika
calkalayin. Kavanozu tekrar agip, igerisine bali ve limonun suyunu ekleyin. Tekrar agzini kapatip 2-3 dakika
daha calkalayin.
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