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SOGAN SALATALI ADANA

1 paket Lezita Adana Kofte

4 adet lavas ekmegi

2 adet iri boy kuru sogan

1 demet maydanoz

1 limon

1 corba kasigi sumak

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Garnitdr

2 adet kézlenmis sivri biber, taze maydanoz, marul yapraklari

Sogan salatasi igin kuru soganlari soyup ikiye kesin ve ¢ok ince yarim halkalar halinde dodrayin. Derince bir
kaba alip Uzerine tuz ve sumak ekleyin. Parmak uglarinizla ovarak soganlari sumak ve tuzla ezerek karigtirin.
Maydanozu incecik dograyip sodana ekleyin. Limonsuyu ve zeytinyadi ilave edip tekrar karigtirin. Biberleri
ateste veya 1zgarada kdzleyin.

Lezita Adana Kofteleri isitilmig firin 1zgarada veya isitiimig 1zgara tavasinda 6nla arkali olmak tzere 6-7 dakika
kadar isitin. Servis tabaklarina lavas ekmegi koyup Uizerine Lezita Adana Kofteleri yerlestirin. Sumakl sogan
salatasi ve hazirladiginiz garnitirler egliginde sicak olarak servis yapin.
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