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SOĞAN NEDEN AĞLATIR?

Soğanı deniz gözlüğüyle veya aspiratör altında doğrayanlar olduğunu duymuşsunuzdur, iyi de soğan neden bu
kadar ağlatır insanı? Çünkü soğanda, sülfür içeren amino asitlerin türevleri var. Soğanı kestiğinizde bunlardan
S1 propenylcysteine-sulp-hoxide adı verilen kısım çözülüyor ve gözlerimizi tahriş eden proponal-Soxit adlı kısmı
ortaya çıkıyor. Bu maddenin gözümüze temasıyla birlikte sülfrik asit gözümüzü yakıyor ve yaşartıyor. Bu
yanmayı engelleyecek pek çok öneri var. Bunlardan biri, soğanı kesmeden önce ıslatmak, keserken de ıslak
tutmak. Bir başkası, soğanı çeşmeden akan suyun altında kesmek. Bir diğeri de soğan doğrarken ağızdan nefes
almak.

© lezzetler.com tarif no:46661 • adı:Soğan Neden Ağlatır? • gönderen:kıtır • indirme tarihi:07.04.2025 - 20:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-neden-aglatir-vt35596
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sogan-neden-aglatir-46661.jpg
http://www.tcpdf.org

