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SOGAN MUSAKKA

1 kg. taze sogan

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyagi

1 kahve fincani piring

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1/2 demet maydanoz

Taze soganlari ve kuru sogdani ince ince kiyin. Bir tencerede yagla beraber kiydiginiz soganlari kavurun.
Kavurduktan sonra yarisini ayirip, tencerede kalan yarisinin tzerine, ayiklayip yikadiginiz pirinci serin.
Ayirdidiniz sogani da pirincin tzerine yayip, bir fincan su ilavesiyle kisik ateste pirincler yumusayincaya kadar
pisirin. Servis tabadina aldiginiz yemegin tizerine maydanoz ve biber serpip, sojuk ya da sicak olarak servis

yapin.

ML® Yumurtali Sogan Kizartmasi (gérsel)
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