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SOĞAN MIKLASI (BEYŞEHİR KONYA)

Beyşehir Belediyesi

4 adet soğan
4 adet yumurta
1 çay kaşığı pul biber
1 çay kaşığı tuz
3 yemek kaşığı sıvı yağ

Yağ ile soğan güzelce kavrulur; pul biber ve tuz ilave edilir. Soğanlar yumuşayıncaya kadar pişirilir. Yumurtalar
tek tek üzerine kırılır ve pişince ocaktan alınır.
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