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SOGAN KREMALI DOMATES CORBASI

Hatice Ozdemir

6 adet kurusogan

1 adet kirmizi sogan

2 adet taze sogan

4 adet domates

1 adet patates

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 corba kasigi sirke

4 su bardagi hazir et suyu
1 adet aci sivribiber

Tuz

Her U¢ sodan cesidini ince ince kiyin. Kabudu soyulmus domates ve patatesleri kiiglk kipler seklinde dograyin.
Kiyilmiy kurusogan ile patatesleri 3 gorba kasidi zeytinyaginda sote edin. Sirke ile isiabp tuz ekin. Domates ile et
suyunu kahn ve kaynamaya baglayinca koyulasincaya kadar yaklasik 20dakika pigirin. Atesten alip krema
haline getirin. Elde ettiginiz kremay! iinmaya birakin. Kirmizi ve taze soganlarla sivribiberi kalan yagda sote
edin. Biberi iginden alip hazirladiginiz kremanin Gizerine koyarak soduk olarak servis yapin. Dilerseniz bu ¢orbayi
soguk ya da sicak olarak servis yapabilirsiniz. Veya suyunu iyice ¢ektirerek ekmek tizerine sirilen bir sos
olarak servis edebilirsiniz.
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