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SOGAN KOFTESI

4 sogan

4 corba kagigi un

2 yumurta

Tuz

Karabiber

1 sise ketcap veya 2-3 kasik biber salgasi
Kizartmak igin:

1 bardak zeytinyagi veya aygicek yagi

Sogan yarim halkalara dogranir, tuzla ovulur yikanir, stizllir. Sogana, un, yumurta, tuz, karabiber konup
karistirilir. Kizgin yaga kasik kasik dokulUp kirmizi renkte kizartilir. Ketcap veya biber salgasi ile servis yapllir.
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