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SOĞAN KÖFTESİ

4 soğan
4 çorba kaşığı un
2 yumurta
1 şişe ketçap veya 2- 3 kaşık biber salçası
Kızartmak için 1 bardak zeytinyağı veya ayçiçek yağı
Tuz
Karabiber

Soğan yarım halka şeklinde doğranır. Un, yumurta, tuz, karabiber konup karıştırılır.
Kızgın yağa kaşık kaşık dökülüp kırmızı renkte kızartılır.
Ketçap veya biber salçası ile servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:1286 • adı:Soğan Köftesi • gönderen:Hiç Kimse • indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-koftesi-vt1176
http://www.tcpdf.org

