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SOGAN KEBABI

600 gram kiyma

2 sogan

3 dis sarimsak

Kimyon, kirmizibiber, tuz, karabiber
1 kilo kuru sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

Soganlarin kabuklarini soymadan ikiye bdlin ve lzerine zeytinyadi gezdirin. Her tarafina yayin. Derin bir kabin
icinde kiyma, rendelenmis sodan ve baharatlar giizelce yogdurup kéfte gibi hazirlayin. Daha sonra soganlarin
aralarina yerlestirip kofteleri sirayla sekli bozulmadan tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 45, hatta 1 saat
kadar pisirip servis tabagina alin.
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