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SOGAN KEBABI

1 kg kebablik kuru sogan
750 gr az yagli kiyma
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Nar eskisi

Soganlarin bag! kiesilip ortandan ikiye kopmuycak sekilde kabuklari lizeinde kalacak gekide kesip eti igine tuz
kirmizi biber karabiber koyup yogurulup soganlarin arasina top yapilip konur ve soganlar tepsiye dizilir. Uzerine
yarim bardak su ve nar eksisi dokilUp firina verilir 40 dk 180 derce firinda pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:70455 « adi:Sodan Kebabi « gdnderen:merve x « indirme tarihi:20.05.2024 - 21:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-kebabi-vt52896
http://www.tcpdf.org

