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SOGAN KEBABI (GAZIANTEP)

1 kg kebaplik sogan

600 gr az yaglh kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad

2 tatl kagigi tuz

2 tatl kagigi kara biber

3 yemek kagigi nar eksisi
1/2 su bardagi su

Once soganlarimiz iki tarafli bas kisimlarini kesip yikayalim.

Kiymamiz ertigimiz tereyaginda tuz ve karabiber ile iyice yogruyoruz.

Tepsimize sira ile sogan ve ceviz buyukligince et olacak sekilde dizelim.

Uzerine nar eksisi ve suyu gezdirelim.

Bu sekilde firinliyoruz.. Pigtikten sonra bir tepsiye dizip, sulandirilmig nar eksisini ilave edip, Uzerini kapatarak 10
dk. kadar ¢ok kisik ateste dinlendirebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 18.10.2022
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