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SOGAN KEBABI

1 Kg. iri arpacik sogani

1 Tath kasigi tuz

1/2 Kg. orta yaglh kiyma
1/2 Cay kasigii karabiber
1/2 Dilim ekmek igi

2 Corba kasigi siviyag

Kiymaya tuz, karabiber ve islatilip suyu sikiimis ekmek i¢i ilave edip yogurunuz. Ceviz blyukliginde pargalar
alip yuvarlayiniz.

Soganin dis kabugunu soyup, u¢ kismini kesiniz. Kesilen kisimlari alta gelecek sakilde ki¢lk bir tepsiye 1
sogan, 1 kofte olmak Uizere yan yana siralayiniz. Soganlarin Gzerine biraz sivi yag, dékip orta hararetli firinda
pisiriniz.
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