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SOGAN KAYDI

5 adet sogan

250 gr kiyma

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag
3 ¢corba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Sogan yarim daire seklinde dogranir, tereyaginda pembelestirilir. Bagka bir kaba siviyag ve kiyma konur,
suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Salga ve tuz eklenir. Kavrulan sodanin tzerine konur. 1 su bardagi su
gezdirilir. Kapak kapatilir, 10 dakika pigirilir.
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