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SOGAN HALKASI

1 corba kasigi sivi yag
2 cay kasigi tuz

1 cay bardagi sit

3 sogan

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi un

1 yumurta

Kizartmak i¢in sivi yag

Un, sit, tuz, zeytinyagi, kabartma tozu ve yumurtay mikserle ¢irpin. Soganlarin kabuklarini soyup 1 cm
genigliginde halka halka dograyin. Yarim saat soguk suda soganlari bekletin. Yarim saat kadar beklettikten
sonra halkalari diizgiin bir sekilde birbirinden teker teker ayirin.Kagit havluyla halkalari kurulayin. Soganlari
Once yumurtali sosa batirin. Bol ve kizgin yagda kizartin.Fazla yagini almasi igin kagit havlu Gzerine ¢ikarin.
Sicakken servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 15.02.2022
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