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SOGAN HALKASI

2 blylk sogan

2 beyaz kurutulmug beyaz ekmek
5 dolu gorba kasigi un

3 corba kasig misir nisastasi

1 sise maden suyu

2 cay kasigi tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Onceden kuruttugunuz 2 dilim beyaz ekmeleri robota koyup, un kivamina gelecek kadar ¢irpin.

Galeta unu kivamina gelen ekmekleri slizgegten gegirin ve kenara alin.

Bir kasenin igine un, nisasta, tuz ve maden suyunu ekleyin, iyice karigtirin.

Kizartma tenceresine sivi yagi koyun ve isitmaya baslayin.

Soganlar yuvarlak veya halka olacak sekilde orta kalinlikta dograyin ve i¢ ice ge¢mis olan soganlari birbirinden
ayirn.

Once hazirladiginiz karisima bulayin, daha sonra hazirladiginiz galeta unuyla kaplayip kizartmaya baslayin.
Tdm sogan halkalarini servis tabagina alin. Dilediginiz sos ile servis edin.

Not: Tim malzemelerin soguk olmasina dikkat edin. Boylelikle daha kitir bir lezzet elde edeceksiniz.
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