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SOGAN HALKASI

5 adet biyik boy beyaz sogan
2 adet yumurta,

2 cay bardagi st

1/2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1/4 su bardagi galeta unu
3/4 su bardadi ekmek kirintisi
Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Yumurta, sit, tuz ve karabiberi derin bir kapta ¢irpin. Un, kabartma tozu ve toz kirmizibiberi birlikte bir tabagda
eleyip kanistirin. Bagka bir tabakta galeta unu ve ekmek kirintisini karistirin. Soganlarin alt ve tst ucunu kesip
kabugunu soyun ve halka seklinde dilimleyin. Halkalarini dikkatlice ayirin. Soganlari 6nce unlu karisima batirin.
Her tarafi ince bir un tabakasi ile kaplandiktan sonra yumurtali karigima batirin. En son ekmek kirintili karigima
batirin. Hi¢c bekletmeden bol kizgin yagda kizartip sicak servis yapin.
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