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SOGAN HALKASI

https://www.elele.com.tr

3 sogan

1 yumurtanin aki

1 su bardagi un

2 yemek kasigi aycicegi yagi
3/4 su bardadi maden sodasi
Tuz

Karabiber

Bulamak igin

Pane harci

Kizartmak igin

Aygicedi yag

Soganlarin kabuklarini soyup yuvarlak halka seklinde dograyin. Genis bir kasede un, soda, tuz, karabiber ve
yagi karistirin. Ayri bir kasede yumurta aki ve 1 tutam tuzu mikserle katilagincaya kadar ¢irpin ve unlu karigima
azar azar ekleyerek kasikla girpmadan karistirin. Sogan halkalarini &nce hamura ardindan pane harcina
bulayarak kizgin yagda kizartin. Sicak servis yapin.
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