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SOGAN HALKALARI

Kullanilan malzemeler

# 1 yumurta

# 2 yemek kasigi un

# 1 yemek kasigi misir unu

# 1/4 cay kasiQi kabartma tozu

# 1/2 cay kasigi tuz

# 1/4 cay kagig karabiber

# 2 Ispanyol sodani (¢iJ de yenebilen bir ¢esit sari sogan)

1- Yumurtay ¢irpin ve tim kuru malzemeleri ekleyin. Sogani kalin dilimleyin.
2- Sogan dilimlerini sulu hamur ile kaplayin, fritéze atin.
3- 190°C 1sida 2 ila 3 dakika boyunca veya sari-kahve renk alincaya kadar kizartin.
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