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SOGAN GARNITURLU TAVUK KOFTE

Kofte igin:

400 gram tavuk kiymasi

1 kuru sogan

2 dis sarimsak

Kimyon, tuz, karabiber

1 cay kasigi karbonat

1 ¢corba kasigi galeta unu

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Garnitdr icin:

Yesillik, 1 kuru sogan, 2 dal taze sogan, limon suyu, sumak

Kiymayla rendelenmis sodan, sarimsak ve baharati bir kabin i¢inde iyice yogurun, karbonat ve galeta ununu da
ekleyin. KlcUk kofteler yapip, 1izgarada pigirin. GarnitlrQ icin sodanlar halka halka dograyip Uzerine sumak,
mevsim yesilligi, limon suyu ve zeytinyadini ekleyip harmanlayin. Tabagin altina salatayi zerine de kizarmig
kofteleri yerlestirip ikram edin.
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